
 

 

Buffets Winter 2023 / 2024 für Weihnachtsfeiern + Kickoffs 
(gültig vom 01.11.2023 – 28.02.2024) 

 

Buffet 1 

 
Großes buntes Salatbuffet mit winterlichen Blattsalaten 

und angemachten Salaten 
French Dressing, Joghurtdressing und Balsamico Dressing 

Gerösteten Nüssen und Kernen 
 

Brot, Butter und Schmalz 
 

 

 
 
 

Pasteten und Terrinen an Waldorfsalat 
mit Sakura Kresse und Rotweinbirnen 

 
 

 
 
 

Wirsingrahmsuppe 
 

 

 
 
 

Wildgulasch mit Preiselbeeren und winterlichen Aromen 
Kabeljaufilet auf Artischocken Püree 

Schupfnudel-Krautpfanne mit Zwiebelschmalz 
Kartoffelknödel und Pilaw Reis 

Rotkraut und glaciertes Möhrengemüse 
 

 
 

Topfenknödel mit Zimt-Vanillesoße 
Spekulatiusmousse 

 
 

€ 44,50 pro Person 
(zzgl. Mwst.) 

- ab 20 Personen buchbar – 
 

Weihnachtliche Dekoration für € 4,50 netto p.P. kann hinzugebucht werden (Tannenzweige, Rote Äpfel, Nüsse, Lebkuchengebäck, Mandarinen und Orangen) 



 

 

Buffets Winter 2023 / 2024 für Weihnachtsfeiern + Kickoffs 
(gültig vom 01.11.2023 – 28.02.2024) 

 

Buffet 2 

 
Feldsalat mit crossen Speckwürfeln und Buttercroutons 

 

Brot, Butter und Schmalz 
 

 
 

Blaukrautsalat mit Äpfeln, Möhrensalat mit Orangen 
Farmersalat und Weißkrautsalat 

Foie Gras mit Apfel und Lebkuchen im Glas 
 

 
 

Rosenkohlcremesuppe 
 

 
 

Ragout vom heimischen Reh an leichter Wachholderrahmsoße mit Maronen 
Kikok -Maishähnchenbrust an Salbeijus 

Pochiertes Lachfilet an Estragon Schaum 
Rosmarin-Kartoffelplätzchen auf Zucchini-Paprika-Zwiebel Gemüse 

Kartoffelgratin, Spätzle und Semmelknödel 
Fenchel Gemüse mit Rahm und Zimt 

 

 
 

Vanille-Kipferl-Terrine im Baumkuchenmantel und Sauerkirschgrütze 
Limettenmousse mit Mandel-Crumble 

 
 
 

€ 51,00 pro Person 
(zzgl. Mwst.) 

- ab 20 Personen buchbar – 
 

Weihnachtliche Dekoration für € 4,50 netto p.P. kann hinzugebucht werden (Tannenzweige, Rote Äpfel, Nüsse, Lebkuchengebäck, Mandarinen und Orangen) 


